
Pilsner 

  
Malto preparato per produrre 23 litri di birra tipo "Pilsner" dal colore paglierino, 
limpida e dalla schiuma cremosa. 
L'amaro del luppolo domina il gusto, continua fino alla fine e rimane come retrogusto. 
La birra è frizzante, secca ed amarognola con un gusto poco pronunciato del malto. 
Il piacevole retrogusto conferito dal generoso utilizzo del luppolo la rende 
particolarmente dissetante. 
La confezione contiene una bustina di lievito secco. Servire a 8°C. 
 
Rispetto alla “Mr.Malt Base Pilsner”, la premium è più corposa e leggermente più 
alcolica. 
 
 

Cod. ED4540 

Peso in Kg 1,5 

Litri Prodotti 23 

Zucchero da aggiungere in kg 1,0 

Grado Alcolico in % 3,8 

Densità finale 1002-4 

Amaro IBU 25/35 

Colore EBC <7 
 
 

Base 

Aggiunte e Miglioramenti 
 
LIEVITO SECCO SAFALE S-04- G 11,5          ESTRATTO LIGHT - 1 KG POLVERE 

                                           

ED4361 

1,8 

23 

1,0 

4,5 

1004-6 

25/35 

<7 

 

Premium 



BITTER 

 
Malto preparato per produrre 23 litri di birra tipo "Bitter" dal colore ramato e dal corpo 
medio-pieno. Birra caratterizzata del delicato profumo di luppolo, con un deciso grado 
di amaro, come indica il nome stesso. La confezione contiene una bustina di lievito 
secco. Servire a 12°C. 
 

Cod. ED4450 

 Peso in Kg 1,5 

Litri Prodotti 23 

Zucchero da aggiungere in kg 1,0 

Grado Alcolico in % 3,8 

Densità finale 1002-4 

Amaro IBU 45/55 

Colore EBC 27/33 

 

Base 

 

 

 

 

Aggiunte e Miglioramenti 
 
LIEVITO SECCO SAFALE S-04- G 11,5          ESTRATTO LIGHT - 1 KG POLVERE 

                                           

ED4310 

1,8 

23 

1,0 

4,5 

1004-6 

45/55 

27/33 

 

Premium 



YORKSHIRE BITTER 

  
 
Malto preparato per produrre 23 litri di birra tipo "Yorkshire Bitter".  
La birra Yorkshire, più ricca e dolce delle Bitter, dal colore ambrato e dalla schiuma 
cremosa. Prende il nome dalla regione dello Yorkshire in Inghilterra.  
 
Rispetto alla “Mr.Malt Base Yorkshire Bitter” è più corposa e leggermente più alcolica. 
La confezione contiene una bustina di lievito secco. Servire a 12°C. 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Aggiunte e Miglioramenti 
 
LIEVITO SECCO SAFALE S-04- G 11,5          ESTRATTO LIGHT - 1 KG POLVERE 

                                           

Cod. ED4541 

Peso in Kg 1,5 

Litri Prodotti 23 

Zucchero da aggiungere in kg 1,0 

Grado Alcolico in % 3,8 

Densità finale 1002-4 

Amaro IBU 18/23 

Colore EBC 22/28 

 

Base 

ED4317 

1,8 

23 

1,0 

4,5 

1004-6 

32/40 

27/33 

 

Premium 

BM1017 

1,8 

23 

1,0 

4,8 

1008-10 

32/40 

27/33 

 

BREWMAKER 



INDIA PALE ALE 

  
Malto preparato per produrre 23 litri di birra tipo “India Pale Ale" dal color ramato 
scuro e dal corpo medio. 
Birra delicata con una moderata carbonatazione, dona una sensazione generale di 
secchezza in presenza della dolcezza del malto. In origine birrificata per sopportare i 
viaggi dall’Inghilterra all’India, doveva avere un più elevato grado alcolico e di amaro 
per conservarsi durante il lungo viaggio.  
La confezione contiene una bustina di lievito secco. Servire a 12°C. 

 

Cod. ED4322 

Peso in Kg 1,8 

Litri Prodotti 23 

Zucchero da aggiungere in kg 1,0 

Grado Alcolico in % 4,5 

Densità finale 1004-6 

Amaro IBU 17/23 

Colore EBC 22/28 

MR.MALT PREMIUM  

 

Aggiunte e Miglioramenti 
 
LIEVITO SECCO SAFALE US-05 - G 11,5  ESTRATTO AMBER SECCO - 0,5 KG  

                                 

Cod. BM1022 

Peso in Kg 1,8 

Litri Prodotti 23 

Zucchero da aggiungere in kg 1,0 

Grado Alcolico in % 4,8 

Densità finale 1008-10 

Amaro IBU 17/23 

Colore EBC 22/28 

BREWMAKER PREMIUM  



LAGER 

  

Malto preparato per produrre 23 litri di birra tipo "Lager" dal classico colore paglierino 
e dal corpo leggero. Il piacevole retrogusto conferito dal generoso utilizzo del luppolo 
la rende particolarmente dissetante. E’ la tipologia più diffusa al mondo e quindi una 
scelta gradita a tutti. 

Rispetto alla Mr.Malt Base Lager è più corposa e leggermente più alcolica.   
La confezione contiene una bustina di lievito secco. Servire a 8°C. 

Cod. TC2606 BR1433 ED4315 

Peso in Kg 1,5 1,5 1,8 

Litri Prodotti 23 23 23 

Zucchero da aggiungere in kg 1,0 1,0 1,0 

Grado Alcolico in % 3,8 3,8 4,5 

Densità finale 1002-4 1002 1004-6 

Amaro IBU 18/27 18/21 18/27 

Colore EBC <9 

 

Base 

<7 

 

BLACK 
ROCK 

<9 

 

Premium 

 
Aggiunte e Miglioramenti 
 
LIEVITO SECCO SAFALE US-05 - G 11,5  ESTRATTO LIGHT SECCO - 1 KG  

                         



CANADIAN STYLE LAGER 

 
Malto preparato per produrre 23 litri di birra tipo "Lager" dal classico colore paglierino 

e dal corpo leggero. La Lager ha un gusto pulito e chiaro. E’ leggero in sapore, 
portando alla luce il carattere tradizionale del luppolo .  

E’ la tipologia più diffusa al mondo e quindi una scelta gradita a tutti. 
La confezione contiene una bustina di lievito secco. Servire a 8°C. 

 

Cod. MT2606 

Peso in Kg 1,5 

Litri Prodotti 23 

Zucchero da aggiungere in kg 1,0 

Grado Alcolico in % 3,8 

Densità finale 1008 

Amaro IBU 25/35 

Colore EBC 8/12 

 
Aggiunte e Miglioramenti 
 
LIEVITO SECCO SAFALE US-05 - G 11,5  ESTRATTO LIGHT SECCO - 1 KG  

                         



DARK ALE 

 
Malto preparato per produrre 23 litri di birra tipo “Dark Ale" dal colore nero e dal corpo 

deciso. 
Una birra nera distintiva con un deciso carattere aromatico. Non proprio come una 
Porter o una Stout, si beve come una Ale; un sapore di amaro asciutto proveniente 

dall'uso di malti speciali delizia il palato ed incoraggia un altro sorso. 
La confezione contiene una bustina di lievito secco. Servire a 12°C. 

 

Cod. CO1018 

Peso in Kg 1,7 

Litri Prodotti 23 

Zucchero da aggiungere in kg 1,0 

Grado Alcolico in % 3,8 

Densità finale 1006 

Amaro IBU n.d. 

Colore EBC n.d. 

 

Aggiunte e Miglioramenti 
 
LIEVITO SECCO SAFALE S-04- G 11,5          ESTRATTO LIGHT - 1 KG POLVERE 

                                           



REAL ALE 

 

 
Malto preparato per produrre 23 litri di birra tipo "Real Ale" dal colore dorato e dal 

corpo medio e dalla schiuma cremosa. 
Aromi fruttati accompagnano un gusto deciso, con un finale leggermente 

amarognolo. 
La confezione contiene una bustina di lievito secco. Servire a 12°C. 

 

Cod. CO1017 

Peso in Kg 1,7 

Litri Prodotti 23 

Zucchero da aggiungere in kg 1,0 

Grado Alcolico in % 3,8 

Densità finale 1006 

Amaro IBU n.d. 

Colore EBC n.d. 

 

Aggiunte e Miglioramenti 
 
LIEVITO SECCO SAFALE S-04- G 11,5          ESTRATTO LIGHT - 1 KG POLVERE 

                                           
 



MILD 

 
Malto preparato per produrre 23 litri di birra tipo "Mild" dal color mogano e dal corpo 
medio. E' tra le "Ale" meno amare, con aroma di malto appena tostato, accenni di 
fruttato e note finali di nocciola. E' una birra che porta a berne in quantità, con un 

sapore leggero e rinfrescante.  
La confezione contiene una bustina di lievito secco. Servire a 12°C. 

 

Cod. BM1016 

Peso in Kg 1,8 

Litri Prodotti 23 

Zucchero da aggiungere in kg 1,0 

Grado Alcolico in % 4,8 

Densità finale 1008-10 

Amaro IBU 17/23 

Colore EBC 90/100 

 
Aggiunte e Miglioramenti 
 
LIEVITO SECCO SAFALE S-04- G 11,5          ESTRATTO AMBER - 1 KG POLVERE 

                                           



BARLEY WINE 

 
Malto preparato per produrre una  birra  “Barley Wine" dal colore ambrato molto 

carico. 
Birra con un corpo pieno e con una trama liscia e viscosa. E’ presente un “calore” 

gentile e delicato dovuto al tasso alcolico. Normalmente è la più forte birra offerta in 
una birreria e spesso decisamente invecchiata. 

 Letteralmente “Vino d’Orzo” è una birra destinata alle occasioni speciali.  

 

Cod. ED4305 

Peso in Kg 1,8 

Litri Prodotti 7 

Zucchero da aggiungere in kg 0,0 

Grado Alcolico in % 8,5 

Densità finale 1010-12 

Amaro IBU 50/60 

Colore EBC 28/33 

 

Mr-Malt 

Aggiunte e Miglioramenti 
 
LIEVITO SECCO SAFALE S-04- G 11,5       ZUCCHERO CANDITO BRUNO - 500 G  

                                    

MT2080 

1,5 

13,5 

1,0 

7,5 

1008 

33/47 

27/33 

 

MUNTONS 



WEIZEN 

 
Malto preparato per produrre 23 litri di birra tipo "Weizen" dal colore paglierino pallido 
e dalla schiuma dalla lunga persistenza. 
Birra prodotta con un'alta percentuale di malto di frumento che da un gusto 
leggermente acidulo e rinfrescante. Poco luppolata. L'elevato numero di proteine 
derivanti dal frumento, rendono la birra non filtrata poco limpida. 
La confezione contiene una bustina di lievito secco. Servire a 8°C. 

 

Cod. ED4319 

Peso in Kg 1,8 

Litri Prodotti 23 

Zucchero da aggiungere in kg 1,0 

Grado Alcolico in % 4,5 

Densità finale 1004-6 

Amaro IBU 25/35 

Colore EBC <7 

 
Aggiunte e Miglioramenti 
 
LIEVITO SECCO SAFALE S-04- G 11,5       ZUCCHERO CANDITO BRUNO - 500 G  

                                    



 

      

BREWFERM PORTA A CASA VOSTRA UNA GAMMA 
ESCLUSIVA DI KIT PER LA FERMENTAZIONE DELLA 
BIRRA SECONDO LA TRADIZIONE BELGA.  

PERCHÉ LA BIRRA BELGA? LE BIRRE BELGHE SONO 
RINOMATE IN TUTTO IL MONDO PER L’ALTA QUALITÀ, 
L’AMPIA SCELTA E IL DELIZIOSO SAPORE. E CHI MEGLIO 
DI UN PRODUTTORE LOCALE PUÒ CONOSCERE I SEGRETI 
DELLA RICETTA BELGA?   

VENTICINQUE ANNI DI ESPERIENZA NEL CAMPO DEI KIT PER LA PRODUZIONE 
DOMESTICA DI BIRRA BELGA SONO GARANZIA DI INGREDIENTI DI ALTA QUALITÀ 
E NATURALI AL 100% GRAZIE AI QUALI TUTTI GLI HOMEBREWER POTRANNO 
ASSAPORARE IL PIACERE DI UNA BUONA BIRRA BELGA.  

SIETE PRONTI A MUOVERE I PRIMI PASSI DA BIRRAIO? ALLORA I KIT BREWFERM 
FANNO CERTAMENTE AL CASO VOSTRO! AVETE GIÀ UN PÒ DI ESPERIENZA E 
VOLETE APPROFONDIRE LA QUESTIONE DEGLI ESTRATTI DI MALTO NON 
LUPPOLATI? OPPURE SIETE GIÀ UN ESPERTO A TUTTI GLI EFFETTI E VOLETE 
CONDURRE PERSONALMENTE L’INTERO PROCESSO PRODUTTIVO? CON I KIT AL 
MALTO BREWFERM TUTTO È POSSIBILE. BREWFERM HA UN KIT PER LA 
PRODUZIONE DELLA BIRRA PER QUALSIASI ESIGENZA. ABBIAMO PENSATO ANCHE 
ALLA VOSTRA ATTREZZATURA! 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



BREWFERM TRIPLE 

               
 
Malto preparato per produrre 9 litri di birra tipo "Triple" dal colore oro intenso e dal 
corpo medio. 
E' una specialità belga d’abbazia molto conosciuta. Per merito del suo alto contenuto 
di malto ha un gusto molto piacevole, morbido, corposo e leggermente erbaceo. 
Molto alcolica.  
La confezione contiene una bustina di lievito secco. Servire a 8°C. 
 

Cod. BF2245 

Peso in Kg 1,5 

Litri Prodotti 9 

Zucchero da aggiungere in kg 0,5 

Grado Alcolico in % 8,0 

Densità finale 1010 

Amaro IBU n.d. 

Colore EBC n.d. 

 

Aggiunte e Miglioramenti 
 
LIEVITO SECCO SAFBREW T-58 - G 11,5 ZUCCHERO CANDITO BRUNO - 500 G 

                                 

 

 



BREWFERM ABBEY 

                

 
Malto preparato per produrre 9 litri di birra tipo "Abbey" dal colore rosso scuro e dal 
corpo deciso. 
Una delle specialità birrarie belghe: la birra d'Abbazia con un carattere vinoso dovuto 
al suo alto contenuto d'alcol. E' una birra rosso scuro e forte che predilige lunghi 
periodi di maturazione. Ha un gusto pronunciato in cui prevale il malto e una schiuma 
densa con un'ottima tenuta. 
La confezione contiene una bustina di lievito secco. Servire a 12°C. 
 

Cod. BF2232 

Peso in Kg 1,5 

Litri Prodotti 9 

Zucchero da aggiungere in kg 0,5 

Grado Alcolico in % 8,0 

Densità finale 1010 

Amaro IBU n.d. 

Colore EBC n.d. 

 

Aggiunte e Miglioramenti 
 
LIEVITO SECCO SAFBREW T-58 - G 11,5 ZUCCHERO CANDITO BRUNO - 500 G 

                          



BREWFERM DIABOLO 

              
 

Malto preparato per produrre 9 litri di birra tipo "Diablo" dal colore dorato acceso e dal 
corpo medio. 
Birra speciale belga: colore dorato, schiuma densa con un'ottima tenuta. Aroma 
caratteristico delle birre del "diavolo", morbida al palato con un retrogusto 
leggermente dolce. 
La confezione contiene una bustina di lievito secco. Servire a 12°C. 
 

Cod. BF2234 

Peso in Kg 1,5 

Litri Prodotti 9 

Zucchero da aggiungere in kg 0,5 

Grado Alcolico in % 8,0 

Densità finale 1010 

Amaro IBU n.d. 

Colore EBC n.d. 

 

Aggiunte e Miglioramenti 
 
LIEVITO SECCO SAFBREW T-58 - G 11,5 ZUCCHERO CANDITO CHIARO - 500 G 

                          



CHRISTMAS 

 
Malto preparato per produrre 7 litri di birra tipo "Christmas" dal colore marrone scuro 
e dal corpo deciso. 
Birra belga scura, forte e molto corposa, più dolce delle birre d'abbazia. Forte il 
sapore e l'aroma di malto. E' una birra che si conserva bene molto a lungo e che 
migliora sempre di più con un lungo periodo di maturazione. Schiuma densa e 
cremosa con una straordinaria tenuta.  
La confezione contiene una bustina di lievito secco. Servire a 10°C. 

 

Cod. BF2270 

Peso in Kg 1,5 

Litri Prodotti 7 

Zucchero da aggiungere in kg 0,0 

Grado Alcolico in % 8,0 

Densità finale 1020 

Amaro IBU n.d. 

Colore EBC n.d. 

 

Aggiunte e Miglioramenti 
 

 

 

 

 

 

 



COOPERS DARK ALE 

 

 

Malto preparato per produrre 23 litri di birra tipo “Dark Ale" dal colore nero e dal corpo 
deciso. 
Una birra nera distintiva con un deciso carattere aromatico. Non proprio come una 
Porter o una Stout, si beve come una Ale; un sapore di amaro asciutto proveniente 
dall'uso di malti speciali delizia il palato ed incoraggia un altro sorso. 
La confezione contiene una bustina di lievito secco. Servire a 12°C. 

 

Cod. CO1018 

Peso in Kg 1,7 

Litri Prodotti 23 

Zucchero da aggiungere in kg 1,0 

Grado Alcolico in % 3,8 

Densità finale 1006 

Amaro IBU n.d. 

Colore EBC n.d. 

 

Aggiunte e Miglioramenti 
 
LIEVITO SECCO SAFALE S-04- G 11,5          ESTRATTO LIGHT - 1 KG POLVERE 

                                           



OLD ENGLISH BITTER 

 
Malto preparato per produrre 23 litri di birra tipo "Bitter" dal colore ambrato scuro e 
dal corpo medio-pieno. 
La classica birra inglese, ben luppolata con un sapore di malto ricco. Una birra 
equilibrata tra malto e luppolo e tutta da gustare.  
La confezione contiene una bustina di lievito secco. Servire a 14°C. 

Cod. BM3010 

Peso in Kg 3,0 

Litri Prodotti 23 

Zucchero da aggiungere in kg 0,0 

Grado Alcolico in % 4,5 

Densità finale 1010-12 

Amaro IBU 45/55 

Colore EBC 27/33 

 
Aggiunte e Miglioramenti 
 
LIEVITO SECCO SAFALE S-04- G 11,5          ESTRATTO LIGHT - 1 KG POLVERE 

                                           



OLD LONDON PORTER 

 
Malto preparato per produrre 23 litri di birra tipo “London Porter" dal color marrone 
scuro e dal corpo medio. 
Birra scura con leggeri sentori di orzo tostato, di liquirizia e con note finali di nocciola. 
E’ una delle più vecchie ricette conosciute, trae il suo nome dai facchini ed altri 
lavoratori impegnati fisicamente del porto di Londra, che ne apprezzavano le 
proprietà nutritive.  
La confezione contiene una bustina di lievito secco. Servire a 12°C. 

Cod. BM3014 

Peso in Kg 3,0 

Litri Prodotti 23 

Zucchero da aggiungere in kg 0,0 

Grado Alcolico in % 4,5 

Densità finale 1010-12 

Amaro IBU 17/23 

Colore EBC 90/100 

 
Aggiunte e Miglioramenti 
 
LIEVITO SECCO SAFALE S-04- G 11,5          ESTRATTO LIGHT - 1 KG POLVERE 

                                           



YORKSHIRE BITTER 

 
Malto preparato per produrre 23 litri di birra tipo "Yorkshire Bitter". La birra Yorkshire, 
più ricca e dolce delle Bitter, dal colore ambrato e dalla schiuma cremosa. Prende il 
nome dalla regione dello Yorkshire in Inghilterra. Rispetto alla “Brewmaker Premium 
Yorkshire bitter” risulta più corposa e meno alcolica. 
La confezione contiene una bustina di lievito secco. Servire a 12°C. 

Cod. BM3017 

Peso in Kg 3,0 

Litri Prodotti 23 

Zucchero da aggiungere in kg 0,0 

Grado Alcolico in % 4,5 

Densità finale 1010-12 

Amaro IBU 32/40 

Colore EBC 27/33 

 
Aggiunte e Miglioramenti 
 
LIEVITO SECCO SAFALE S-04- G 11,5          ESTRATTO LIGHT - 1 KG POLVERE 

                                           
 



LAGER 

 
Malto preparato per produrre 23 litri di birra tipo "Lager" dal classico colore paglierino 
e dal corpo leggero. Il piacevole retrogusto conferito dal generoso utilizzo del luppolo 
la rende particolarmente dissetante. E’ la tipologia più diffusa al mondo e quindi una 
scelta gradita a tutti. Rispetto alla “Brewmaker Premium Lager” risulta più corposa e 
meno alcolica. 
La confezione contiene una bustina di lievito secco. Servire a 8°C. 

Cod. BM3015 

Peso in Kg 3,0 

Litri Prodotti 23 

Zucchero da aggiungere in kg 0,0 

Grado Alcolico in % 4,5 

Densità finale 1010-12 

Amaro IBU 25/35 

Colore EBC 8/12 

 

Aggiunte e Miglioramenti 
 
LIEVITO SECCO SAFALE S-04- G 11,5          ESTRATTO LIGHT - 1 KG POLVERE 

                                           



INDIA PALE ALE 

 
Malto preparato per produrre 23 litri di birra tipo “India Pale Ale" dal color ramato 
scuro e dal corpo medio. 
Birra delicata con una moderata carbonatazione, dona una sensazione generale di 
secchezza in presenza della dolcezza del malto. In origine birrificata per sopportare i 
viaggi dall’Inghilterra all’India, doveva avere un più elevato grado alcolico e di amaro 
per conservarsi durante il lungo viaggio. Rispetto alla “Brewmaker Premium India 
Pale Ale” risulta più corposa e meno alcolica. 
La confezione contiene una bustina di lievito secco. Servire a 12°C. 

Cod. BM3022 

Peso in Kg 3,0 

Litri Prodotti 23 

Zucchero da aggiungere in kg 0,0 

Grado Alcolico in % 4,5 

Densità finale 1010-12 

Amaro IBU 17/23 

Colore EBC 22/28 

 

Aggiunte e Miglioramenti 
 
LIEVITO SECCO SAFALE S-04- G 11,5          ESTRATTO LIGHT - 1 KG POLVERE 

                                           



SANTA'S WINTER WARMER 

 
Malto preparato per produrre 20.5 litri di birra tipo “Santa’s Winter Wamer" dal colore 
marrone scuro, dal corpo deciso e dalla schiuma cremosa. 
Birra realizzata da malto e luppoli speciali, la Santas Winter Warmer è una Ale 
invernale piacevole è forte. Porta un calda sensazione a tutti quelli che la bevono. 
Ideale quando fuori si gela. 
La confezione contiene una bustina di lievito secco. Servire a 16°C. 

 

Cod. MT4033 

Peso in Kg 3,6 

Litri Prodotti 20,5 

Zucchero da aggiungere in kg 0,0 

Grado Alcolico in % 5,7 

Densità finale 1014 

Amaro IBU 34/45 

Colore EBC 15/20 

 

Aggiunte e Miglioramenti 
 
LIEVITO SECCO SAFALE S-04- G 11,5          ESTRATTO LIGHT - 1 KG POLVERE 

                                           



KIT PALE ALE 

ALL GRAIN 

 
 

Kit che comprende tutte le materie prime necessarie per produrre 23 litri di birra di 
birra ambrata in stile inglese di tipo Pale Ale, seguendo ricette collaudate con il malto 
in grani. 
Nei "BEER KIT" troverete il malto in grani nelle giuste quantità, il luppolo già pesato, il 
lievito ed, eventualmente, anche ingredienti speciali quali zuccheri e spezie oltre alla 
ricetta che vi guiderà passo passo nella produzione della birra. 
 
Il kit comprende:  
- kg 5,0 di malto Pale Ale 
- kg 0,3 di malto Crystal 
- g 70 di luppolo E. K. Golding 
- 1 bustina di lievito secco SAFALE S-04 
 
 

Cod. BK1020 

Litri Prodotti 23 

Grado Alcolico in % 5,0 

Densità Iniziale 1050 

Densità finale 1012 

Amaro IBU 25 

 
 

 

 



KIT WEIZEN 

ALL GRAIN 

 
 

Kit che comprende tutte le materie prime necessarie per produrre 23 litri di birra di 
frumento in stile tedesco di tipo Weizen, seguendo ricette collaudate con il malto in 
grani. 
Nei "BEER KIT" troverete il malto in grani nelle giuste quantità, il luppolo già pesato, il 
lievito ed, eventualmente, anche ingredienti speciali quali zuccheri e spezie oltre alla 
ricetta che vi guiderà passo passo nella produzione della birra. 
 
Il kit comprende:  
- kg 2,0 di malto Pils  
- kg 3,0 di malto Weizen 
- g 60 di luppolo Hersbrucker 
- 1 bustina di lievito secco Safbrew WB-06 

 

 

Cod. BK1010 

Litri Prodotti 23 

Grado Alcolico in % 5,0 

Densità Iniziale 1048 

Densità finale 1010 

Amaro IBU 16 

 

 

 

 



KIT HELLES 

ALL GRAIN 
 

 
 

Kit che comprende tutte le materie prime necessarie per produrre 23 litri di birra 
chiara in stile bavarese di tipo Helles, seguendo ricette collaudate con il malto in 
grani. 
Nei "BEER KIT" troverete il malto in grani nelle giuste quantità, il luppolo già pesato, il 
lievito ed, eventualmente, anche ingredienti speciali quali zuccheri e spezie oltre alla 
ricetta che vi guiderà passo passo nella produzione della birra. 
 
Il kit comprende:  
- kg 5,0 di malto Pils  
- kg 0,5 di malto Cara-Pils 
- g 60 di luppolo Spalter Select in coni 
- 1 bustina di lievito secco SAFLAGER S-23 

 
 

Cod. BK1000 

Litri Prodotti 23 

Grado Alcolico in % 5,5 

Densità Iniziale 1052 

Densità finale 1012 

Amaro IBU 22 

 

 



KIT HELLES 

ALL GRAIN 
 

 
 

Kit che comprende tutte le materie prime necessarie per produrre 23 litri di birra di 
birra di frumento in stile belga di tipo Blanche, seguendo ricette collaudate con il 
malto in grani. 
Nei "BEER KIT" troverete il malto in grani nelle giuste quantità, il luppolo già pesato, il 
lievito ed, eventualmente, anche ingredienti speciali quali zuccheri e spezie oltre alla 
ricetta che vi guiderà passo passo nella produzione della birra. 
 
Il kit comprende:  
- kg 3,0 di malto Pils 
- kg 2,0 di fiocchi di frumento 
- g 300 di fiocchi d'avena 
- g 40 di luppolo Tradition 
- g 10 di coriandolo 
- g 10 di buccia d'arancio amaro 
- 1 bustina di lievito secco Safbrew S-33 

 

Cod. BK1030 

Litri Prodotti 23 

Grado Alcolico in % 5,5 

Densità Iniziale 1052 

Densità finale 1010 

Amaro IBU 15 

 



ESTRATTO SECCO LIGHT 

 

  
1KG                      500G 

 
Estratto secco di malto d’orzo, chiaro e molto fermentescibile. Utilizzato per 
sostituire lo zucchero nei malti preparati e attivare la fermentazione secondaria 
in bottiglia. Ottimo per birre chiare tipo Lager e Pilsner. 
Ideale per produrre birra con estratti o con il metodo mini-mash. Può anche 
essere usato come sostituto del malto in grani (1 kg di estratto secco 
corrisponde a 1,6 kg di malto in grani) o come sostituto dello zucchero con i 
malti preparati. 
Il malto in polvere (secco) si dosa facilmente e, ciò che non si utilizza, si 
conserva a lungo. 
 
Un impiego consigliato, nelle confezioni di malto preparato (luppolato), è 
di sostituire lo zucchero richiesto con il 50% di estratto di malto in polvere 
(500 gr. malto + 500 gr. zucchero); oppure aggiungere 1 Kg. di estratto di 
malto in polvere più 50% dello zucchero consigliato, si otterrà un’ 
aumento del gusto di malto e una migliore tenuta della schiuma.  
 
 
 
 
 
 
 
 



ESTRATTO SECCO AMBER 

 

   
1KG                        500G 

 

Estratto secco di malto d'orzo: malto ambrato, perfetto per ottenere pale ale, 
bitter e birre rosse. Aggiunto ai malti preparati rende morbida e rotonda la 
birra. 
Ideale per produrre birra con estratti o con il metodo mini-mash. Può anche 
essere usato come sostituto del malto in grani (1 kg di estratto secco 
corrisponde a 1,6 kg di malto in grani) o come sostituto dello zucchero con i 
malti preparati. 
Il malto in polvere (secco) si dosa facilmente e, ciò che non si utilizza, si 
conserva a lungo. 

 
Un impiego consigliato, nelle confezioni di malto preparato (luppolato), è 
di sostituire lo zucchero richiesto con il 50% di estratto di malto in polvere 
(500 gr. malto + 500 gr. zucchero); oppure aggiungere 1 Kg. di estratto di 
malto in polvere più 50% dello zucchero consigliato, si otterrà un’ 
aumento del gusto di malto e una migliore tenuta della schiuma.  

 

 

 

 

 

 



ESTRATTO SECCO BLACK 

 

   
1KG                        500G 

 
Estratto secco di malto 100% d’orzo da 1kg, scuro e meno fermentescibile del 
Light, dà più corpo e sapore di malto alla birra. 
Ideale per produrre birra con estratti o con il metodo mini-mash. Può anche 
essere usato come sostituto del malto in grani (1 kg di estratto secco 
corrisponde a 1,6 kg di malto in grani) o come sostituto dello zucchero con i 
malti preparati. 
Il malto in polvere (secco) si dosa facilmente e, ciò che non si utilizza, si 
conserva a lungo. 
 
Un impiego consigliato, nelle confezioni di malto preparato (luppolato), è 
di sostituire lo zucchero richiesto con il 50% di estratto di malto in polvere 
(500 gr. malto + 500 gr. zucchero); oppure aggiungere 1 Kg. di estratto di 
malto in polvere più 50% dello zucchero consigliato, si otterrà un’ 
aumento del gusto di malto e una migliore tenuta della schiuma.  
 
 
 
 
 
 
 



ESTRATTO SCIROPPO - 1,5 KG 

 
Estratto di malto molto chiaro con buona 
percentuale di zuccheri fermentescibili. Si 
producono birre di sapore secco  

(lager e pilsner). 

 

 
 

 

Estratto di malto ambrato, perfetto per ottenere 
pale ale, bitter e birre rosse.  

 

 

 

 

 

 

Estratto di malto scuro, perfetto per la 
produzione di birre scure come Stout e Porter o 
in miscela con estratti più chiari per la 
produzione di birre ambrate. 

 

 

Utilizzato per sostituire lo zucchero nei malti preparati e attivare la 
fermentazione secondaria in bottiglia. 
L'estratto di malto si ottiene concentrando il mosto ottenuto da cereali 
maltati (principalmente orzo e frumento). L'estratto liquido (o sciroppo) 
contiene circa il 20% di acqua.  
Ideale per produrre birra con estratti o con il metodo mini-mash. Può 
anche essere usato come sostituto del malto in grani (usarne il 75% della 
quantità di malto specificata). 

 



LIEVITI 
Safale S-04 
Confezione di Lievito secco Safale S-04 da 11,5 g. 
Un lievito “ale” inglese selezionato per la sua capacità di fermentare 
velocemente e formare un sedimento molto compatto alla fine della 
fermentazione, aiutando a migliorare la limpidezza della birra.  
Questo lievito è consigliato per la produzione di una grande varietà 
di birre “ale” ed è ben adattato a lavorare in fermentatori cilindro-
conici. Densità finale media. 
  

Safbrew S-33 
Confezione di Lievito secco Safbrew S-33 da 11,5 g. 
Un lievito per uso generico molto diffuso, si conserva molto bene ed 
è molto vigoroso.  
Questo lievito produce un profilo aromatico superbo e può essere 
utilizzato per produrre una grande varietà di birre ad alta 
fermentazione ( Biere Blanche, Trappiste, ecc. ). Densità finale alta. 
Rifermentazione in bottiglia: forma un sedimento solido nelle 
bottiglie alla fine della fermentazione secondaria, senza formare 
grumi, lasciando la birra limpida e ben carbonata (quantità 
consigliata: 2,5-5 g/hl). 

. 

Safbrew T-58 
Confezione di Lievito secco Safbrew T-58 da 11,5 g. 
Un lievito speciale selezionato per gli aromi pepati e speziati che 
produce.  Densità finale alta.  
Rifermentazione in bottiglia: forma un sedimento solido nelle 
bottiglie alla fine della fermentazione secondaria, senza formare 
grumi, lasciando la birra limpida e ben carbonata (quantità 
consigliata: 2,5-5 g/hl). 
 

 

Saflager S-23 
Confezione di Lievito secco Saflager S-23 da 11,5 g. 
Questo lievito a bassa fermentazione è originario dalla VLB (Berlino) 
in Germania ed è conosciuto con il codice RH. E’ utilizzato dalle 
birrerie commerciali dell’Europa orientale e produce lager con delle 
leggere note fruttate.  
Densità finale media.  
 
 

 
 

Safale US-05 
Confezione di Lievito secco Safale US-05 da 11,5 g. 
Il più famoso ceppo di lievito “Ale” americano, ora disponibile come 
lievito secco pronto per l’inoculo. Produce birre ben bilanciate con 
basso diacetile e retrogusto molto pulito e fresco. 
 

 



MULINO MALTO 

BROUWLAND A DISCHI 

 

 
 

 

Mulino per macinare malto BROUWLAND in resistente ghisa stagnata.  
Adatto per la frantumazione di malto per la birrificazione, ma può anche essere 
utilizzato per la frantumazione di mais, cereali, semi . 
- tramoggia capiente, 
- grande capacità: fino a 30 kg/ora, 
- finezza regolabile, 
- molto robusto. 


